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Per togliere un dente del giudizio era stata necessaria una anestesia locale

Morta dopo cura dal dentista
Ipotizzato l’omicidio colposo
Formalizzata l’apertura dell’inchiesta per accertare eventuali responsabilità

ASSISI

E’ stato aperto un fascicolo
senza indagati con l’ipotesi di
reato di omicidio colposo per
fare chiarezza sulla morte di
Gaia Pagliuca, la 23enne morta
dopo un’anestesia dal dentista.

a pagina 20
Francesca Marruco eFlavia Pagliochini

A Pesaro finisce 0-0 L’esterno del Perugia, Giraudo, in contrasto con un giocatore della Vis alle pagine 40 e 41 Carlo Forciniti

Il Grifo porta a casa un punticino

L’inter vista

Michele Piselli,
pasticcere e cuoco

“Una vita
tra pane e dolci”
PER UGIA

Michele Piselli, pastic-
cere e cuoco, racconta la
sua infanzia, la passione
per la cucina e i progetti fu-
tur i.

a pagina 7 Rita Boini

Dalle colline
eug ubine
nasce Spum.e
GUBBIO

Sulle colline eugubine
nasce Spum.e, il progetto di
Marco Caprai delle Cantine
Arnaldo Caprai e Ubaldo
Colaiacovo di Cantina Se-
monte per produrre a 850
metri d’altitudine spuman-
ti d’e ccellenza.

a pagina 26 Euro Grilli

I n te r- Juve
Ci risiamo
di Italo Cucci

Tre gol l’Inter, tre la Juve, ci ri-
siamo col Derby d’Italia. Calma,
c'è Conte, quello che ha vinto con
entrambe, e oggi canta Napoli, il
Napoli dell’Antonio furioso che si
traveste da comunicatore dolcia-
stro, sorridente, mentre ha il Ve-
suvio dentro e già si vede...

[ continua a pagina 51 ]

Eletti i nuovi
co n s i gl i
provinc iali
PER UGIA

Le Province di Perugia e
Terni hanno rinnovato i ri-
spettivi Consigli. Ecco tutti
i nomi degli eletti.

alle pagine 2 e 3  Nicola Uras

Album

d’autunno

all’interno
Le pagine

degli amici
degli animali

quattro 
zampe & Co

Corriere 

Campi Film Festival
Un cinema

per tutte le età
a pagina 52

Radio Corriere dell’Umbria
inizia i programmi

Le nostre notizie
da oggi arrivano
anche via etere
di Sergio Casagrande

La fase sperimentale è terminata.
Da oggi iniziano ufficialmente i pro-
grammi di Radio Corriere dell’Um -
bria, l'emittente del nostro gruppo edi-
toriale, disponibile sia via Dab che via
web, nata alle 18.00 del 30 aprile scor-
s o.
Oltre a una selezione di musica di alta
qualità, trasmessa grazie alle tecnolo-
gie digitali, potete ora ascoltare i nostri
notiziari e i programmi di informazio-
ne che andremo a incrementare pro-
gressivamente. Dateci solo il tempo di
mettere ulteriormente a punto la mac-
china organizzativa che vede un nuo-
vo impegno per tutta la squadra del
Gruppo Corriere.
Desidero ringraziare la Proprietà che
di questa nuova radio me ne ha affida-
to la direzione giornalistica. E la rin-
grazio, soprattutto, per lo sforzo im-
prenditoriale che permette al Gruppo
Corriere di continuare a crescere e ad
espandersi nel campo della multime-
dialit à.
Con questa nuova testata, che si ag-
giunge alle altre undici tra quotidiani
online e supplementi mensili, entria-
mo in un settore nuovo per il nostro
modo di fare giornalismo, anche se al-
cuni di noi possono vantare ...

[ continua a pagina 5 ]

A mezzogiorno
la prima edizione
di Alfredo Doni

PER UGIA

Oggi a mezzogiorno va in onda la
prima edizione del notiziario di Ra-
dio Corriere dell’Umbria. A condurla
è Paola Costantini, voce già familiare
a chi ascoltò la maratona ...

[ continua a pagina 5 ]
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GUBBIO

Territorio La posizione della vigna
scelta per realizzare Spum.E

Monacelli e Mischianti sono pescatori da applausi
GUBBIO

Pescatori eugubini sugli scudi. An-
drea Monacelli si è fatto onore al cam-
pionato italiano di pesca al colpo “car -
pa in lago”, Giorgio Mischianti ha vinto
il campionato individuale provinciale
Seconda serie. L’ultimo week end è sta-
to dunque foriero di buoni risultati per
l’Aps Gubbio-Lenza Eugubina (Preston
In n ovat i o n ) .
Presso il lago Pascoli nel comune di San
Mauro Pascoli (provincia di Forlì-Cese-
na), si sono svolte le finali nazionali di
pesca al colpo “carpa in lago” che han-

no ospitato le migliori 100 lenze italiane
della specialità. Andrea Monacelli sa-
bato ha preso parte alle qualificazioni
per la finale che ha superato in maniera
brillante e domenica si è ben compor-
tato nella gara decisiva per decretare il
Campione Italiano. La finale ha visto la
vittoria di Alfio Villa della Pescasportivi
Seriate Tubertini di Bergamo, con Mo-
nacelli che è stato a lungo tra i protago-
nisti della pescata lungo due linee da
seguire: una corta di circa 7 metri con
qualche pesce in mano ma di taglia
maggiore, l’altra più lunga a 11/13 me-
tri con qualche pesce in più ma di taglia

minore e una pasturazione quasi esclu-
sivamente a pellet e mais, nessun bigat-
to per evitare i carassi, presenti in gran
numero nel lago Pascoli ma non validi
per la classifica finale. Alla fine Mona-
celli ha chiuso la gara al 21esimo posto
conquistando un risultato importante
per lui e per la società eugubina. Sem-
pre domenica si è concluso il campio-
nato individuale provinciale 2a serie,
presso il campo gara di Umbertide dove
Giorgio Mischianti vinto ed è salito sul
podio d’oro in una gara che ha visto cir-
ca 100 partecipanti.

E . G.

Sponda ideale per far maturare uve di prestigio come lo Chardonnay e il Pinot nero

Piccolo paradiso in cima a San Marco
GUBBIO

Un piccolo paradiso terrestre, in
cima alle colline sopra la frazione di
San Marco, nelle ex cave di cemento,
a un’altitudine di 800-850 metri do-
ve le temperature, per via del riscal-
damento globale, offrono ancora
una sponda ideale per far maturare
uve di prestigio come lo Chardonnay
e il Pinot Nero su un prezioso terre-
no marnaceo e con un’esp osizione
straordinaria. Sole, aria frizzantina,
paesaggio straordinario con l’o cchio
che scopre mezza regione, dalle
montagne dell’Alta Umbria alla pia-
na perugina e assisana gli altri ingre-
dienti di una location spettacolare
quale quella del vigneto “Spu m e. E ”
(Spumantistica Eugubina) dove ieri

si è celebrato il “light lunch” alla fine
del quale c’è stata la degustazione di
una versione d’eccellenza di “Batti -
st a” uno spumante straordinario,
metodo classico. Il vigneto speri-

mentale è a basso impatto ambien-
tale, gestito con tecnologie “Io T ” ca -
paci di analizzare il micro-clima del
vigneto e le risposte fisiologiche del-
le piante (come le tecnologie di mo-
nitoraggio continuo delle variabili
meteorologiche, di modellizzazione
degli eventi avversi, dello sviluppo
della malattie, di contenuto idrico
dei suoli, dell’attività fisiologica del-
la vite). E’ un esempio virtuoso di re-
cupero ambientale per lo sviluppo
sostenibile di un’economia rurale e
sociale nel territorio montano um-
bro-marchigiano. L’impresa è delle
Cantine Arnaldo Caprai con Marco
Caprai in prima linea e della Cantina
Semonte con Ubaldo Colaiacovo
impareggiabile padrone di casa.

E . G.

Progetto di Marco Caprai e Giovanni Colaiacovo: “Vogliamo creare un distretto della spumantistica dell’Appennino Centrale”

Dalle colline nasce Spum.e
Una vigna a 850 metri d’altitudine per vincere i problemi del riscaldamento globale
di Euro Grilli

GUBBIO

Francesco Scacchi, un
medico di Preci, vicino Nor-
cia, trasferito per lavoro a Fa-
briano, almeno 48 anni pri-
ma di Perignon (diventato
famoso con il suffisso “don”)
aveva descritto quattro se-
coli fa il metodo per rendere
frizzanti e spumosi i vini
normali. La vigna Spum.e,
sui terreni delle cave di ce-
mento sulle colline di San
Marco in linea d’aria è a po-
co più di un tiro di schioppo
dal Fabrianese e non è lon-
tanissima da Preci. E proprio
sulle colline eugubine Mar-
co Caprai delle Cantine Ar-
naldo Caprai e Giovanni Co-
laiacovo di Cantina Semon-
te hanno dato il via a un pro-
getto ambizioso, ma per
questo ancor più avvincen-
te: vincere la sfida di produr-
re in quota a 850 metri d’alti -
tudine spumanti d’eccellen -
za per superare i problemi
derivanti dal riscaldamento
globale. Nel pieno rispetto di
quanto vergato dal dottor
Sacchi nel “De salubri potu
disser tatio” (Del bere sano).
Sì, perché la sperimentazio-
ne di Spum.e Spumantistica
Eugubina dovrà portare a
una produzione di straordi-
naria qualità pronta a farsi
apprezzare a livello interna-
zionale a cominciare dal Vi-
nitaly 2025. La sperimenta-
zione del progetto Spum.e è
realizzata su sei ettari di vi-
gneto di Chardonnay e Pinot
Nero (vitigni ideali per la
produzione di metodo clas-
sico) impiantati dall’azien -
da agricola Semonte tra il
2017 e il 2019 a San Marco di
Gubbio. Ma l’impresa tra
Caprai e Cantina Semonte
risale al 2009-2010 con lo
studio e la cura di vini pre-
senti nell’eugubino, una
specie di piccolo Piemonte
per la presenza di vini come
il “d o l c e tto”, e poi nel 2013
con il primo impianto a Mo-
ca ia na.
“Abbiamo dato vita a una re-

te d’impresa - hanno detto
Marco Caprai e Giovanni-
Colaiacovo - e vogliamo da-
re vita come Spum.e a un di-
stretto della spumantistica
d e l l’Appennino Centrale. E’
un progetto non chiuso, a-
perto ad altre realtà per far
rivivere le aree montane ab-
bandonate sfruttando il glo-
bal warning. Le temperature
si stanno innalzando, i pro-
duttori di champagne fran-
cesi si stanno spostando a
nord vero la Cornovaglia e il
sud dell’Inghilterra per re-
cuperare arie fredde, e noi
andiamo in altura per pro-
durre vini con le bollicine di
straordinaria qualità”.
Tante le presenze al conve-
gno al Park Hotel Ai Cappuc-
cini per spiegare il progetto e
illustrare i risultati con il pro-
fessor Leonardo Valenti (U-
niversità di Milano) che ha
spiegato tutto e di più in ma-
niera eccellente. Il sindaco
Vittorio Fiorucci ha portato
il suo saluto portando un
documenti di due secoli or
sono sulla vocazione eugu-
bina alla produzione di vini.
Presenti il vice presidente
della regione Umbria Ro-
berto Morroni, l’ass ess ore
Valerio Mancini, Massimi-
liano Giansanti presidente
di Confagricoltura, Gabriele
Cola e Chiara Mazzocchi
d e l l’Università di Milano e
interventi scientifici di con-
testo con il Cervim (Centro
di ricerche, studi, salvaguar-
dia, rappresentanza e valo-
rizzazione per la viticoltura
eroica - di montagna).
A seguire la tavola rotonda,
moderata dal giornalista de
La Verità Carlo Cambi, che
ha visto la partecipazione
della presidente della Regio-
ne Umbria Donatella Tesei,
Massimiliano Giansanti
presidente Confagricoltura,
Ermete Realacci presidente
Fondazione Symbola, Gio-
vanni Colaiacovo titolare
Cantina Semonte e Marco
Caprai – amministratore de-
legato Azienda agricola Ar-
naldo Caprai.

Presentazione
Carmela Colaiacovo

(a sinistra)
Marco Caprai

e Giovanni
Colaiacovo (a

destra)
Sotto alcuni

momenti
del convegno

Bravi Andrea Monacelli (sopra) e
Giorgio Mischianti (a destra)

Ottimi risultati raggiunti e podio per i due rappresentanti dell’Aps Gubbio-Lenza Eugubina


